 CONVOCATORIA LIBRE PARA ADIESTRAMIENTOS EN LA OTN VILLA CLARA

PROGRAMACIÓN DOCENTE 2019
	Adiestramientos
	Ene.
	Feb.
	Mar.
	Abr.
	May.
	Jun.
	Jul.
	Ago.
	Sep.
	Oct.
	Nov.
	Dic.

	MÓDULO DE NORMALIZACIÓN Y CALIDAD

	Normalización.
	
	
	
	1-5
	
	
	
	
	
	
	

	Normalización de los servicios
	
	
	
	
	6-10
	
	
	
	
	
	
	

	Inspección de aceptación.
	
	
	
	
	
	17-21
	
	
	
	
	
	9-13

	Sistema de gestión de la inocuidad de los alimentos según la NC ISO 22000
	
	
	
	
	
	
	
	
	9-13
	
	
	

	Sistemas de análisis de peligros y de puntos críticos de control
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	14-18
	
	

	Módulos de Inocuidad para producción primaria
	
	
	
	
	
	
	
	
	16-20
	
	
	

	MÓDULO PARA LA IMPLANTACIÓN DE UN SISTEMA DE GESTIÓN DE LA CALIDAD

	Las normas de la familia NC-ISO 9 000. Aplicación práctica.
	
	
	
	15-19
	
	
	
	
	16-20
	
	
	

	Documentación de los sistemas de gestión de calidad.
	
	
	
	
	6-10
	
	
	
	
	14-18
	
	

	La Gestión por procesos
	
	
	
	
	27-1
	
	
	
	
	4-8
	

	Auditoría de la calidad
	
	
	
	1-5
	
	
	15-20
	
	
	
	
	2-6

	Gestión económica de la calidad.
	
	
	
	
	
	
	8-12
	
	
	
	
	

	Adiestramientos
	Ene.
	Feb.
	Mar.
	Abr.
	May.
	Jun.
	Jul.
	Ago.
	Sep.
	Oct.
	Nov.
	Dic.

	.Satisfacción del cliente.
	
	
	
	8-12
	
	
	
	
	
	
	
	

	MÓDULO DE GESTIÓN AMBIENTAL

	Sistema de gestión ambiental. 
	
	
	25-29
	
	
	
	
	
	30-4
	
	

	Formación de auditores ambientales internos.
	
	
	
	
	
	24-28
	
	
	
	
	18-22
	

	OTROS CURSOS DE SISTEMAS DE GESTIÓN

	Sistema de gestión de seguridad y salud en el trabajo.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Sistema de gestión de la energía.
	
	
	
	
	
	
	
	
	9-13
	
	
	

	Formación de auditores de energía internos
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	14-18
	
	

	Sistemas integrados de gestión.
	
	
	
	
	
	17-21
	
	
	
	
	
	

	MÓDULO PARA LABORATORIOS

	Acreditación de laboratorios.
	
	
	
	22-26
	
	
	
	
	
	7-11
	
	

	Formación de auditores internos para laboratorios de ensayos y/o calibración.
	
	
	
	
	
	10-14
	
	
	
	
	
	9-13

	MÓDULO DE METROLOGÍA

	Metrología General.
	
	
	25-29
	
	
	
	
	
	9-13
	
	
	

	Incertidumbre de lass mediciones.
	
	
	
	15-19
	
	
	
	
	
	
	
	

	Aplicación práctica para el control de productos preempacados
	
	
	
	
	20-24
	
	
	
	
	
	
	

	Adiestramientos
	Ene.
	Feb.
	Mar.
	Abr.
	May.
	Jun.
	Jul.
	Ago.
	Sep.
	Oct.
	Nov.
	Dic.

	TALLERES

	Taller “Base legal y normativa
	
	
	
	23
	
	
	2
	
	
	
	
	

	Taller para manipuladores de alimentos
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Taller sobre Sistema Internacional de Unidades
	
	
	
	
	
	
	16
	
	
	
	
	

	Taller Inspección de aceptación
	
	
	
	17
	
	
	
	
	
	
	
	

	Taller de Principios de higiene de los alimentos
	
	
	
	
	
	12
	
	
	
	
	
	

	Taller de almacenamiento de alimentos
	
	
	
	
	8
	
	
	
	
	
	
	

	Taller de transportación de alimentos
	
	
	
	
	
	
	
	
	4
	
	
	

	Taller Certificación de los Sistemas de Gestión


	
	
	
	
	22
	
	
	
	
	
	
	

	Taller sobre Diagnóstico Metrológico
	
	
	
	
	
	19
	
	
	
	
	
	

	Taller Gestión del riesgo en los sistemas de gestión y la Resolución 60:2011 de la CGRC
	
	
	
	30
	
	
	
	
	
	
	
	


